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EntréesEntrées

VERRINES, PETITS-FOURS, COQUILLES SAINT JACQUES
FOIE GRAS DE CANARD MAISON , ESCARGOTS  , ½ LANGOUSTE  , BOUCHÉES À LA REINE RIS DE VEAU  OU VOLAILLE 

E t  a u s s i  :  

BUCHETTE DE POISSONS 
 AU SAUMON ET SAINT-JACQUES
  SAUCE OSEILLE
   9 € 

NOIX DE SAINT-JACQUES POÊLÉE   .
SABAYON AU RIESLING  . 

10 €

CHARLOTTE DE HOMARD 
 TZATZÍKI DE LÉGUMES
  SAUCE COMBAWA 
   12 € 

MILLEFEUILLE DE FOIE GRAS     .
CRUMBLE SPÉCULOS   . 

ET GELÉE DE POMME VERTE  .
12 €



PlatsPlats

Nous vous proposons pour accompagner vos plats 
: 

Poêlée de châtaignes et pommes,Purée de céleri, 

Fricassée de champignons, Risotto à l’asperge verte, 

Tombée de légumes d’antan, Mousseline de patate douce, 

Gratin dauphinois, Pomme dauphine… 

BALLOTINE DE VOLAILLE 
 FARCIE AUX CHAMPIGNONS
  ÉCREVISSES, BISQUE CRÉMÉE
  16 €

QUASI DE VEAU FARCI ET PANÉ     .
AUX FRUITS SECS, SAUCE MIEL ÉPICES   . 

18 €  .

SUPRÊME DE CHAPON 
 MARINÉ À LA TRUFFE BLANCHE
  SAUCE FOIE GRAS 
   18 € 

TRONÇON DE TURBOT      .
SAUCE MORILLES   . .

19 €    .



T R A I T E U R  -  C H A R C U T E R I E

25, rue Royale
78000 Versailles
01.39.50.45.97

www.traiteur-matignon.com
facebook.com/matignontraiteur

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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